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Elevernes deltagelse i produktion
af dagens ret hele skolearet

9. juni 2017
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* Kort praesentation af mig
* Indhold
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Ultra klip 18 maj



https://drive.google.com/open?id=0B0s2SP22m_AeaW1Iekg0OXpxUTg
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Rammen for vores mad:
1. Maltidsmeerket — sund & grgn
2. 100 % Dkologisk - baeredygtig

3. Afspejler saeson, hgjtider &
traditioner

4. Tilberedt umiddelbart for
servering




:mnnnumfn&?uuun \—v \ - 6

5. Dialog fgr, under og efter
produktion af dagens ret —
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Organiseringen af madproduktionen
for, under og efter
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For .

eArshjul i kgkkenet
*Aktiviteskalender for argangene
*Samarbejdet m/fagteamet

*3 uger for opstart i kokkenet
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Under:

*Hvordan starter dagen

*Gennemgang af ravarer, opskrift, og
arbejdsfordeling

*Selve produktionen
*Opvask & oprydning/renggring
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Efter:

*Vi spiser sammen

*Bordskik

*Ris og ros til maden ...

*Oprydning og opvask efter maltidet
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LOMA - LOKAL MAD i Ishgj
*Hvad har LOMA betydet for os
Struktur/koordinatormodellen
*Sanke 4. & 7. argang

*Hgstmarked i september — Aben
Skole




